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Circular n°10/19
Ferrol, a 14 de noviembre de 2019

ASUNTO: CENA DE NAVIDAD

Querido/a Amigo/a:

Tengo el gusto de informarte de la proxima celebracién de las tradicionales cenas de Navidad en
Ferrol y en Vigo.

Fechas y lugares:

Ferrol
Viernes 13 de DICIEMBRE a las 21:30 horas
Coctel en A MARUXAINA, Avda. Puerto Grafia — Muelle Curuxeiras, Ferrol. Precio 30 €/persona.

Vigo
Viernes 29 de NOVIEMBRE a las 21:30 horas
Coctel en ALBATROS, Terminal Maritima de Cruceros, Vigo; precio 32 €/persona.

Teléfono de contacto: 981372200 de lunes a viernes de 9:30 a 14:30 horas.
Correo electronico: galicia@ingenierosnavales.com

Se subvencionan 25 euros por Colegiado. Como en ocasiones anteriores, podéis acudir con
invitados ajenos al Colegio ademas de un acompaiante. Tanto los acompafiantes como los
invitados deberan abonar el importe total sin subvencion.

Por razones de organizacion, es imprescindible comunicar asistencia a
galicia@ingenierosnavales.com o0 981 372 200 e ingresar el importe correspondiente en la
cuenta del COINGA antes del préoximo 25 DE NOVIEMBRE para Vigo y antes del 30 DE
NOVIEMBRE, para Ferrol. A partir de esa fecha, lamentaremos no poder inscribiros.
Recordad poner vuestro nombre al hacer el ingreso o la transferencia.

BANCO SABADELL: ES5800815243490001783282

e-mail: coin@ingenierosnavales.com CIF: Q2870003G
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Menu de Vigo

Empanada de langostinos y shiitake
Croquetas del chef
Rillettes de pollo y beicon
Quesadilla de jamén, cheddar y pico de gallo
Focaccia de piperada de bacalao
Pan polar con queso crema, salmén ahumado y huevas de pez volador
Gratén de patata, jamo, setas, parmesano y alioli de ajo negro
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Cariitas de chocolate rellenas de crema de vainilla

Bodega
Vino blanco AM3, DO Ribera del Duero

Vino tinto TORROXAL Albarifio, DO Rias Baixas
Cerveza de barril, refrescos y aguas minerales
Una copa (descuento del 10% de la tarifa)
Menu de Ferrol
En comunicaciones posteriores se detallara el menu de Ferrol

Animate a participar. Sera una estupenda oportunidad para compartir un rato agradable. jTe
esperamos!

Saludos,

Decano y Junta de Gobierno Territorial



